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ПОЛОЖЕНИЕ 
о проведении конкурса кулинарного мастерства 
в рамках межрегионального культурно-туристического проекта «Ханты-Мансийск – Новогодняя столица Сибири» фестиваль детской новогодней гастрономии «Югренки»

I. Общие положения 

1.1 Настоящее Положение определяет порядок организации, проведения и подведения итогов конкурса кулинарного мастерства (далее - конкурс) в рамках фестиваля детской новогодней гастрономии «Югренки» (далее - Фестиваль).
1.2 Организаторы Фестиваля: администрация города Ханты-Мансийска, муниципальное бюджетное учреждение «Центр молодежных проектов». 
1.3 Конкурс проводится среди команд, состоящих из профессиональных поваров, шефов предприятий общественного питания и ресторанных комплексов Ханты-Мансийского автономного округа – Югры.
1.4 Дата и время проведения конкурса: 04 января 2025 года, с 12.00 до 16.00 часов. 
1.5 Место проведения конкурса: арт резиденция «На берегу» (ул. Георгия Величко, д.1). 
1.6 Тема конкурса: детская новогодняя гастрономия. 

     II. Цель и задачи конкурса

2.1. Цель конкурса: развитие и продвижение детского гастрономического туризма на территории города Ханты-Мансийска и Ханты-Мансийского автономного округа - Югры. 
2.2. Задачи конкурса: 
1. 
2. 
2.1 
2.2 
1. 
2. 
2.1. 
2.2. 
2.2.1. популяризация традиционных новогодних блюд с акцентом на детское меню; 
2.2.2. содействие профессиональному обмену опытом и знаниями специалистов сферы общественного питания; 
2.2.3. привлечение внимания детской аудитории к профессиям повара и ресторатора, формирование интереса к занятиям кулинарией.
2.2.4. организация семейного и детского досуга в период новогодних каникул. 

III. Участники конкурса 

1. 
2. 
3. 
3.1 Участники конкурса профессиональные повара Ханты-Мансийского автономного округа – Югры. Состав команды для участия в конкурсе формируется профессиональными поварами самостоятельно. 
3.2 Команда состоит из профессиональных поваров, представляющих одно предприятие общественного питания от 2 до 3 человек.
3.3 Во время участия в конкурсе команды, участвующие в основных конкурсных номинациях должны соблюдать санитарно-гигиенические и эпидемиологические нормы (наличие санитарной книжки, перчатки, головной убор обязательно) в том числе при подаче блюд и т. д.
3.4 Находясь в зоне проведения конкурса, участники команд должны быть одеты в поварскую форму. Допускается брендированная поварская форма учреждения, которое представляет на конкурсе команда. 

IV. Номинации конкурса 

1. 
2. 
3. 
4. 
4.1. Конкурс состоит из дополнительной и основных конкурсных номинаций.
1. 
2. 
3. 
4. 
4.1. 
4.1.1. Основные конкурсные номинации: «Закуска для детского стола», «Основное блюдо», «Новогодний десерт». 
4.1.2. Дополнительная конкурсная номинация: «Югорские гренки».

V. Порядок проведения конкурса

1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
5.1.  Порядок проведения основных конкурсных номинаций: 
Каждое блюдо из основных конкурсных номинаций должно быть представлено в двух сетах: дегустационный сет для жюри и презентационный сет. При подаче дегустационного сета жюри будет учитываться соблюдение санитарно-эпидемиологических норм участниками команды. 
1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
5.1. 
5.1.1. По завершении процесса приготовления участники проводят презентацию своих блюд в свободной форме длительностью до 5 (пяти) минут. На приготовление конкурсных блюд во всех трех номинациях командам отводится 105 минут. 
1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
5.1. 
5.1.1. 
5.1.2. До начала конкурса участникам отводится 15 минут на размещение своих продуктов и инвентаря на рабочих столах. За 10 минут до окончания времени, запланированного на выполнение заданий, участники приводят свои рабочие места в порядок.
5.1.3. Конкурсные блюда подаются строго по истечении указанного времени. Порядок подачи конкурсных блюд для оценки жюри: 
-закуска для детского стола;
- основное блюдо; 
- новогодний десерт. 
Новогодний десерт подается по окончании презентации основных блюд всеми командами и завершением жюри процесса их дегустации. 
5.2.  Номинация «Закуска для детского стола» 
Данная конкурсная номинация оценивается по 10 бальной системе по следующим критериям: оригинальность подачи блюда, состав блюда (с учетом физиологических особенностей детского организма), вкусовые характеристики, эстетичный внешний вид, презентация блюда, отсутствие дополнительных несъедобных элементов (шпажки), новизна.
5.3.  Номинация «Основное блюдо» 
Основные ингредиенты для приготовления конкурсного блюда: мясо (говядина, свинина), птица (курица, индейка), в том числе рубленые на крупные куски, а также рыба местного вылова (муксун, стерлядь, нельма, пелядь и т.д.). 
Данная конкурсная номинация оценивается по 10 бальной системе по следующим критериям: оригинальность подачи блюда, состав блюда (с учетом физиологических особенностей детского организма), вкусовые характеристики, эстетичный внешний вид, презентация блюда. 
5.4.  Номинация «Новогодний десерт» 
Данная конкурсная номинация оценивается по 10 бальной системе по следующим критериям: оригинальность подачи блюда, состав блюда (с учетом физиологических особенностей детского организма), вкусовые характеристики, эстетичный внешний вид, отсутствие ингредиентов, содержащих алкоголь, презентация блюда, новизна, оригинальная подача. 
5.5.  Порядок проведения дополнительной конкурсной номинации
5.5.1. Конкурсное задание в номинации «Югорские гренки» выполняется командами заранее, предоставляется для участия в конкурсе в готовом виде. Допускается доведение блюда до полной готовности на площадке фестиваля.
5.5.2. Команды конкурса представляют для дегустации посетителями фестиваля всевозможные гренки, сухари и сухарики (сладкие, соленые, острые, в глазури, в шоколаде и т.д.). Участники представляют не ограниченное количество конкурсных образцов, но вес каждой порции должен быть не менее 1 кг.
5.5.3. Команда-победитель в данной номинации определяется путем народного голосования. 

VI. Продукты для конкурса

1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
6. 
6.1. Команды конкурса используют собственные продукты. Компенсация стоимости продуктовых наборов, которые будут использоваться для приготовления конкурсных блюд, осуществляется организаторами конкурса, но не превышает 5000 (пять) тысяч рублей. 
6.2. Для приготовления конкурсных блюд допускается использование полуфабрикатов высокой степени готовности, технологии sous-vide. Кроме того, приносимые с собой продукты могут быть заранее вымыты или на площадке проведения конкурса. 
6.3. В случае использования командами полуфабрикатов высокой степени готовности, внимание жюри будет обращено на сложность техники приготовления блюда либо демонстрацию нескольких видов техник или текстур. 
6.4. Все продукты, используемые для приготовления блюд, должны соответствовать срокам годности и правилам хранения. За качество конкурсных блюд несут ответственность команды конкурса.

VII. Оборудование и инвентарь 

1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
6. 
7. 
7.1. Командам предоставляется рабочее место, оснащенное рабочим столом, электроплитой из расчета одна плита на две команды, один пароконвектомат на все команды, мойка и холодильное оборудование. 
7.2. Для приготовления и подачи конкурсных блюд командами используется собственная посуда.
7.3. Команды используют собственное дополнительное оборудование по согласованию с организаторами мероприятия, в том числе ножи, сотейники, сковороды, миски, личный профессиональный инструмент и другой мелкий инвентарь. 
7.4. Организаторы предоставляют командам средства гигиены для уборки кухни (моющие и чистящие средства, губки, перчатки, мусорные мешки и т.д.).
7.5. Командам конкурса запрещается выносить посуду, инвентарь, заготовки продуктов, готовые конкурсные блюда за пределы зоны проведения конкурса. 

VIII. Определение и награждение победителей

1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
6. 
7. 
8. 
8.1. Конкурсное жюри состоит из не менее чем 5 (пяти) человек, включая не менее 2 (двух) детей, увлекающихся гастрономией и кулинарией города Ханты-Мансийска. Главный судья конкурсного жюри определяется организаторами конкурса из числа профессионалов кулинарного дела. 
8.2. Конкурсное жюри определяет команду-победителя по итогам в основные конкурсные номинации: «Закуска для детского стола», «Основное блюдо», «Новогодний десерт».
8.3. Победителям и призерами конкурса признаются команды, набравшие наибольшее количество баллов по итогам оценки конкурсных блюд во всех конкурсных номинациях, перечисленных в пункте 4 настоящего положения. 
8.4. Команда, победившая в конкурсе, получает диплом «Мастер детской новогодней гастрономии» и денежный приз в размере 60 000 (шестьдесят тысяч) рублей. Командам, занявшим призовые места, вручаются дипломы 2 и 3 степени, а также денежные призы в размере 40 000 и 30 000 рублей соответственно.
8.5. Команда, победившая, в дополнительной конкурсной номинации «Югорские гренки» определяется путем народного голосования и награждается денежным призом 15 000 (пятнадцать тысяч) рублей.

IX. Заключительные положения 

1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
6. 
7. 
8. 
9. 
9.1. Организаторы конкурса могут вносить изменения и дополнения в регламент конкурса в случае возникновения любых, не зависящих от организаторов, обстоятельств, вплоть до его отмены. 
9.2. Заявки на участие (приложение № 1) принимаются до 17.00 часов 25 декабря 2024 года по адресу электронной почты МБУ «Центр молодежных проектов» visit-hm@HYPERLINK "mailto:visit-hm@mail.ru"mailHYPERLINK "mailto:visit-hm@mail.ru".HYPERLINK "mailto:visit-hm@mail.ru"ru. Контактное лицо по вопросам организации Фестиваля: Линкер Алина Игоревна, тел: 89028558875. 













ПРИЛОЖЕНИЕ № 1

Заявка на участие
в конкурсе кулинарного мастерства 
в рамках межрегионального культурно-туристического проекта «Ханты-Мансийск – Новогодняя столица Сибири» фестиваль детской новогодней гастрономии «Югренки»

Муниципальное образование ________________________________________
Наименование организации (если команда выступает от имени организации) __________________________________________________________________ __________________________________________________________________
Ф.И.О.руководителя_________________________________________________ тел._______________________________________________________________ 
e-mail_____________________________________________________________
Юридический адрес: __________________________________________________________________ __________________________________________________________________

Наименование команды (по желанию) _________________________________
Ф.И.О. участников команды конкурса, должность, разряд, звание, телефон, e-mail 1._________________________________________________________________2._________________________________________________________________3._________________________________________________________________

 






«___»_____________________2024 г.


Прием заявок на участие в конкурсе осуществляется до 25 декабря 2024 года. Просим заполнить и отправить на адрес электронной почты visitHYPERLINK "mailto:visit-hm@mail.ru"-HYPERLINK "mailto:visit-hm@mail.ru"hmHYPERLINK "mailto:visit-hm@mail.ru"@HYPERLINK "mailto:visit-hm@mail.ru"mailHYPERLINK "mailto:visit-hm@mail.ru".HYPERLINK "mailto:visit-hm@mail.ru"ru
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